
La Table de la Chèze

MENU

 Du Lundi  Au Vendredi  
MIDI  ET  SOIR

12h00-13H30 et  19H30-21H00

27  avenue P ierre  Semirot  -  33270 F lo irac

https://www.google.fr/maps/place/Ch%C3%A2teau+La+Ch%C3%A8ze+-+H%C3%B4tel+%26+R%C3%A9ception+%C3%A0+Bordeaux+-+Floirac/@44.8397222,-0.5210776,17z/data=!3m1!4b1!4m5!3m4!1s0xd5525e2eb27c597:0x708f230219c72f53!8m2!3d44.8396669!4d-0.5188966
https://www.google.fr/maps/place/Ch%C3%A2teau+La+Ch%C3%A8ze+-+H%C3%B4tel+%26+R%C3%A9ception+%C3%A0+Bordeaux+-+Floirac/@44.8397222,-0.5210776,17z/data=!3m1!4b1!4m5!3m4!1s0xd5525e2eb27c597:0x708f230219c72f53!8m2!3d44.8396669!4d-0.5188966


MENU DE
 de la Serre

Viande du moment
ou  Poisson de la criée

Moussel ine de courgette au sumac,  caviar  d ’aubergine,  courgette et  aubergine
rôties ,  crumble salé au romarin

ou 

Création végétarienne
 Choux f leur gri l lé ,  ras el-hanout,  crémeux choux f leur pistache,  

jus de légumes corsé,  pain hal lah

Haddock fumé, 
Cervel le de canut et  condiment céleri  branche

et pomme

Carotte fane confite,
Carrot  cake,  condiment carotte

 et  crème montée à l ’orange

Menu à 30€:
Entrée -  Plat  

Dessert  

Menu à 25€:
Entrée -  Plat  

ou Plat  -  Dessert  



CARTE 
 de la Serre

Fromage travail lé  
Cœur de burrata ,  focaccia ,  condiment pêche rôtie ,  
pêche fraiche et  tui le  à  l ’a i l   12€

Abricot,  amande,  verveine
Pain de gêne,  diplomate verveine citronnée,  pickles d ’abricots ,  
s iphon abricot  -  amande amère  10€

Figue,  thym citronné et  curcuma
Papier cigarette ,  namelaka chocolat  blanc -  curcuma,  spoom figue curcuma,
gel  agrume et  thym citronné 10€

Selle de brebis basse température
Chermoula,  pressé de pomme de terre à  la  menthe,  jus d ’agneau  27€ 

Poulpe gril lé ,  
Betterave gri l lée,  salade de petits  pois  citronnée,  sauce yaourt  à  l ’a i l  noir   30€

Création végétarienne,
Choux f leur gri l lé ,  ras el-hanout,  crémeux choux f leur pistache,  
jus de légumes corsé,  pain hal lah  20€

Les Entrées

Sardine en ballotine au maïs
Crémeux maïs ,  padrón,  pickles de graines de moutarde et  jus de sardines  12€

Concombre,  pastèque,  citron vert  et  aneth
Concombre et  pastèque en textures,  sauce fraîcheur concombre et  citron vert   12€

Les Plats

Les Desserts

Prix nets TTC service inclus


